
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Плита индукционная KAYMAN

ПИ-2-12

(Цена со склада в г.Москва)

103 002 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Индукционная

плита KAYMAN ПИ-2-12 предназначена
для приготовления первых, вторых и
третьих блюд в наплитной посуде на
предприятиях общественного питания и
торговли. Модель оснащена бортом. Корпус
выполнен из нержавеющей стали AISI 430,
столешница - из нержавеющей стали AISI
304. Особенности: 9 уровней мощности
Безимпульсная работа Защита от
использования неиндукционной посуды
Дополнительная защита силового блока,
предохранитель от неправильного
подключения и скачков напряжения
Высокопроизводительная система
охлаждения с фильтрами для защиты
электроники от загрязненного воздуха
Поставляется в собранном виде
Дополнительные характеристики: Толщина
материалов: Сталь корпуса: 0,8 мм Сталь
столешницы: 1,2 мм Стеклокерамика: 6 мм
Высота борта: 70 мм Максимальная нагрузка
на конфорку: 50 кг Мощность: 2х 3,5 кВт  

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 31969
Производитель KAYMAN
Страна производитель Россия
Гарантия, мес 12
Количество конфорок 2
Духовой шкаф нет
Напряжение, в 380
Энергопотребление, кВт 7
Ширина, мм 400
Глубина, мм 760
Высота, мм 400
Способ установки Настольная
Материал корпуса Нержавеющая сталь
Управление электромеханическое
Вес нетто, кг 39.2
Вес в упаковке, кг 41
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 450х800х450
Упаковка гофрокороб
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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